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PROMOTION PROGRAM OF EUROPEAN
UNION'S OLIVE OILS IN THIRD COUNTRIES

programlt eshte té mformOJe dhe té

it rreth vajit té ullirt evropian. Ai gjithashtu synon
nin e konsumatoréve pér sa | pérket pikave né
lon té shitjes sé vajit té ullirit evropian, si dhe
min e identifikimit té vajrave té ullirit té PDO dhe
PGI. |
Séfundmi , géllimi 1 kétij projekti éshté gé té shoqérojé vajin e
ullirit me Ushqgimin Mesdhetar dhe té inkurajojé njerézit gé ta
pérdorin até né gatim, duke arritur késhtu vlerat e tij té

shtuara. ENJOY
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té popujve té rajonit té Mesdheut .

até hyjnore ndaj grekéve, sipas mitit , ulliri ishte |
ar me urtésiné e lojés mistike , ndershmériné , pérulésiné

, madhéshtiné e riteve festive, mikpritien e shenjté

méshir forcén dhe bollékun . Vaji, Iéngu | cmuar i frutit té

pemés seé ullirit , té ciléen Homeri , babai i poezisé epike, e

~ pérshkroi si dFlori | lengshém " dhe Hipokrati si dla¢ i madh ™,

ende mbretéron deri mé sot mbi té gjitha yndyrnat dhe vajrat e
tleré , me cilési dietike dhe né artin e haute cuisine, né sajé té
aromeés seé tij unike , me shije té shkélgyer dhe pérfitimet ENJOY
shéndetésore ;ETUSRFUR%IE



dhe né boté né shekullin 21

neut turistik , né Bashkimin Evropian dhe
il vazhdon té luajé té njéjtin rol té
Sl mijéra vjet mé paré . Ai ushgen , zbukuron , shéron ,
, kurorézon fituesit e olimpiadés , frymézon poetét dhe
wrét e prozés dhe dominon kodrat dhe rrafshinat me

- unike té gjetheve té tijj dhe trungun e tij té

ueshém si skulpturé , duke e béré até gé e quajmé

zh grek ".

Gregia mban vendin e treté né prodhimin botéror té vajit té ullirit dhe
frutave té ullirit , duke pérbéré 16% té prodhimit global té vajit dhe

7.2% té prodhimit global té ullinjve té ngrénshém . 80% e vajit té ullirit

grek 1 takon kategorisé seé cilésisé sé larté té vajit ekstra té virgjér , pra

me aciditet deri né 0.8 °, duke e vendosur Greqiné né vendin e paré ENJOY
midis vendeve prodhuese té vajit té ullirit . TS FROM
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erkufizime té vajit té ullirit

' éshté pérftuar nga shtypja e ullinjve té

. Eshté njé produkt térésisht natyral pa

1 vaj nga fruti i pemés sé ullirit dhe asgjé
njé nga ushgimet mé té pastra gé mund té hani. Sot

Irit  trajtohet si vera . Ka eksperté gé shijojné vajin e ullirit
rcaktuar cilésité e tij dhe si té pérdoret pér gatim . Vaji i

e njé element kryesor | dietés mesdhetare dhe baza e
greke . Konsiderohet té jeté produkti mé i shéndetshém qé
wund té ofrojé .

e Cilésisé sé vajit té ullirit

Klasifikohet né 3 kategori kryesore té cilésisé, sipas legjislacionit té
Bashkimit Evropian : vaj ulliri i virgjér , i cili pérfshin vaj ulliri ekstra té

virgjér dhe té virgjér , vaj ulliri | pérbéré nga vajra té ullirit té rafinuar

dhe vajra ulliri té virgjér , vaj polpe ulliri (mbas shtrydhjes sé paré).

Klasifikimi pércaktohet né bazé té disa standardeve ndérkombétare té ENJOY
tilla si ményra e prodhimit (metoda fizike , metoda mekanike ose IT'S FROM
metoda kimike , si pér vajin dhe vajin e polpés sé ullirit ), aciditeti dhe EURUP[
vetité organoleptike té caktuara (té tilla si shije dhe aroma).



Etiketimi | vajrave té ullirit sipas
egullores sé Komisionit (KE) Nr. 29/2012

dardet e marketingut pér vajin e ullirit

KATEGORITE E CILESISE informacion

& mbi kategoriné e vajit
Etiketimi i vajrave
a) Vaj ulliri ekstra i virgjer vaj ulliri i kategorisé sé larté té marré direkt nga ullinjté dhe
Aciditeti maksimal 0.8¢ vetém me mjete mekanike
b) Vaj ulliri virgjér vaj ulliri i marré direkt nga ullinj dhe vetém me mjete
Aciditeti maksimal 2.0¢ mekanike

c) Ulliri i pérbéré nga vaj ulliri té vaj qé pérmban kryesisht vajra gé kané kaluar rafinim dhe
rafinuara dhe virgjér vajra té marra direkt nga ullinj
vaj ulliri aciditeti maksimal 1.0¢

d) Ullinj & Vaj polpe vaj & pérmban kryesisht vajra té fituara nga trajtimi i
Aciditeti maksimal 1.0¢ produktit té marré pas nxjerrjes sé vajit té ullirit dhe vajrave
té marra direkt nga ullinj

Ose
Vaji pérmban kryesisht vaj té pérftuar nga procesi i
shtrydhjes se mbetjeve té ullinjve dhe vaj té marré direkt nga
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odhuar né rajone
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Vajra gé mbajné emrin e rajonit nga | cilit ata kané
reputacionin e tyre dhe prodhimi e pérpunimi kryhet
ekskluzivisht né kété zoné.
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aktén pesé arsye
duhet té mbéshtesé produktet
PDO dhe PGI:

kasin kategorisé sé cilésisé mé té larté té vajit té ullirit

hohen sipas metodave tradicionale

ni shumé i rrepté Evropian garanton reputacionin dhe

e tyre

ukt PDO dhe PGIéshté i lidhur me njé histori té gjaté e

cila dé on pér cilésiné e tij unike dhe té larté . Kérkoni rrénjét e

produktit : prej nga vjen, si prodhohet , me c¢faré zakonesh dhe

traditash éshté i lidhur .

A Ato jané lehtésisht té dallueshéme nga logot e tyre karakteristike
blu dhe té verdhé.




